
Herbstteller I 29.50

Hirschpfeffer mit Spätzli I 31.50

Herbstsalat I 17.50 

Wildhackbraten I  31.50

Hirschgeschnetzeltes I 32.50

Vermicelles mit Rahm I 9.50

Gupfnesserrolle I 12.50

Menü 1 Vorspeise I

Kürbiscremesuppe I 9.50

Vorspeise III

Nüsslisalat mit Speck und Ei I 12.50

Vorspeise II

Menü 3

Menü 4

Menü 5

Dessert I

Dessert II

Preis in CHF inkl. 8.1 % Mwst.

Wild
karte

Rotkraut, Rosenkohl, Preiselbeerapfel, Pilze und Spätzli 

Tagliatelle mit Eierschwämmli I 29.50
Menü 2

Tagliatelle mit Eierschwämmlisauce und Kürbiswürfeln.

Reh und Hirsch mit gemischte Blattsalat und Pilz

Zart geschmortes Hirschragout mit Spätzli, begleitet 
von Rotkraut und gerösteten Maroni.

Gupfnesserrolle mit Vermicelli, Vanilleglace und Rahm

Hackbraten vom Wild mit würziger Wildrahmsauce, 
dazu Rotkraut und Kroketten.

Hirschfilet mit Pilzsauce und Röstikroketten I 36.50
Menü 7

Hirschfilet in cremiger Pilzsauce, serviert mit knusprigen 
Röstikroketten, Rotkraut und Maroni.

Hirschgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce, 
Rösti-Kroketten und Rotkraut.

Rehschnitzel mit Wildrahmsauce I 34.50
Menü 6

Zarte Rehschnitzel in aromatischer Wildrahmsauce, 
dazu Spätzli, Rotkraut und Maroni.


